TEMAKI
TEMAKI PHILADELPHIA

Cono de alga nori, arroz, salmén, philadelphia y cebollino.

TEMAKI SAKE

Cono de alga nori, arroz, salmén y cebollino.

TEMAKI CALIFORNIA

Cono de alga nori, arroz, langostino cocido, pepino, mango, nuez y mayonesa japonesa.

TEMAKI MAGURO SPYCI

Cono de alga nori, arroz, atin y shiracha.

TEMAKI EBY MAGURO

Cono de alga nori, arroz, atin, langostino cocido, aguacate y cebollino.

TEMAKI CRUNCH

Cono de alga nori, arroz, salmén, rE)ez mantequilla tempurizado, pepino, cebolla frita,
mayonesa japonesa, nuez y teriyaki.

TEMAKI ICHIRO FUSION

Cono de alga nori tamago, arroz, salmén troceado, langostino tempurizado,
almendras, mayonesa japonesa, teriyaki y tobiko.

ESPECIALIDADES GUNKAN 2 piezas

GUNKAN TABERNA

Lubina y huevo de codorniz trufado.

GUNKAN FOE GRAS

Salmén, mango, foie gras y tobiko gold.

GUNKAN MAGURO FUSION

Pepino, atin marinado, yuzu, wakame, tobiko y wasabi.
GUNKAN KAMIKASE

Salmén, base de fresas y teriyaki.

GUNKAN FUSION

Atun, vieira estofada, foie y mostaza.
GUNKAN ICHIRO

Tamago, picado de salmén, nuez y tobiko rojo.

NIGIRI TRADICIONAL 2 pezss

NIGIRI DE SALMON

NIGIRI DE ATUN

NIGIRI DE PEZ MANTEQUILLA

NIGIRI DE LANGOSTINO

NIGIRI DE ONAGI (Anguila estofada)

NIGIRI DE LUBINA/BESUGO CON LIMON KAFFIR

NIGIRI PREMIUM 2 piezas

SALMON NIGIRI CONFITADO

ATUN NIGRINI CON CEBOLLA MORADA

PEZ MANTEQUILLA NIGIRI  CON JENGIBRE CONFITADO
ONAGI NIGIRI CON MOSTAZA DIJON

LUBINA NIGIRI CON LIMA KAFFIR

BESUGO NIGIRI CON LIMA KAFFIR

SASH'M' MOR'WASE 5 PIEZAS

SASHIMI DE SALMON

SASHIMI DE ATUN

SASHIMI DE TORO

SASHIMI DE LUBINA/DE MAR

SASHIMI DE PEZ MANTEQUILLA

MIX SASHIMI MORIWASE (20 piezas de pescado variado)

6,90
6,90
8,90
9,90
9,90

9,90

10,20

6,40
6,20
6,20
6,00
6,90

6,20

4,60
5,20
5,90
5,20
6,60
6,90

5,60
6,00
6,90
6,90
7,60
7,60

6,50
8,50
12,00
8,50
6,50
22,50
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MENU SUSHI
APERITIVOS

CREPE ARUMAKI

Rollitos de crepe con verduras salteadas y salsa especial.

CREPE DE LANGOSTINO

Rollitos de crepe y salsa especial.

SONOMONO

Pepino en vinagreta, mango, salmén y sésamo.

EBY SONOMONO

Pepino en vinagreta, langostino, mango y ajonjoli.
GYOSAS ASSAI

Gyosas de verduras al vapor con salsa de yuzu.
GYOSAS TORI

Gyosas de pollo y verduras al vapor con salsa de yuzu.
GYOSAS EBY

Gyosas de langostino y verduras al vapor con salsa yuzu.
GYOSAS SPICY

Gyosas picante de langostino y verduras al vapor, kimchi con salsa yuzu.

HONGO SHIMEJI EN SALSA DE SOJA'Y TOCINO

Hongos salteados en mantequilla y salsa de soja acompafiados con barquillo de camarones.

EBY FURAI

Langostino empanizado en panko, chilli dulce con salsa especial.

ESPECIALIDADES DE TABERNA

SAKE ICHRO

Salmén empanizado en panko, mango, philadelphia,
almendras, teriyaky, chilli dulce, sésamo y cebollino.

2 unidades
4 unidades
5 unidades

LANGOSTINOS AL AJILLO AL ESTILO TAILANDES

Langostinos salteados con cebolla y ajo, leche de coco, soja y sambal (Spicy).

LANGOSTINOS EN ALMENDRAS EN CAMA DE RUCULA

Langostinos tigre negro envueltos en léminas de almendra con base de ricula, salsa especial y sésamo.

4 unidades
5 unidades

VIEIRAS EN PANKO BY TABERNA DO SUSHI 4 UNID.

Vieiras rebozadas en panko, jengibre confitado, salsa odijitso y salsa marinera tailandesa.

TACO SAKURA 1UNID

Taco, lubina en salsa ponzu, cebolla morada, aguacate, lechuga, pepino y hebras de tougarachi.

TACO TORI CROCANTE 1 UNID.

Taco, pollo crujiente, cebolla morada, pepino, aguacate, almendra, mayonesa japonesa y tunkatso.

SOPAS ASIATICAS

SOPA MISO

Caldo a base de miso, tofu, cebolla morada, alga wakame y sésamo.

SOPA DE CURRY DA MALASIA

Caldo de pescado y camarones con mango, curry, coco, guindilla y cilantro.

€
3,90

2 UNIDADES

4,20

3 UNIDADES

4,50

5,90

4 UNIDADES

8,90

4 UNIDADES
4 UNIDADES

Juliaots

7,90

9,90

6 UNIDADES

6,00
1190

9,90

16,90
17,90

16,90
8,00

7,90

4,50

7,90

SOPAS GRANDES

MISO RAMEN

Sopa tipicamente japonesa con fideos, tofu, cebolla morada, brotes de soja,
huevo, pack choi, caldo de miso, cebollino y sésamo (opcién picante)

TORI (pollo)

VIENTRE DE CERDO
EBY (langostino)
UNAGI (anguila)

ENSALADAS

Ensalada de algas con tobiko y sésamo.

ICHIRO SALAD

Ensalada de pollo a la parrilla, mango, brotes de soja, tomate cherry,
fruta de temporada, bambd y salsa taberna

SHUKAIKA

Ensalada marinera con alga wakame, salsa yuzu y sésamo.

TEMPURAS AL ESTILO JAPONES

TEMPURA MORIWASE DE VERDURAS

Verduras variadas en tempura, ogjitsu y salsa sésamo.

TEMPURA MIX MORIWASE

Variedad de vegetales, langostinos tempurizados, ogjitsu y salsa sésamo.

~ CEVICHE
CEVICHE DE SALMON

Salmén, cebolla morada, boniato, cilantro, maiz, perejil, mango y limén.

CEVICHE DE LUBINA
Lubina marinada en limén, cebolla morada, aguacate, cilantro, perejil,
choclo, picatostes, pepino, cebollino y tobiko.

CEVICHE TABERNA DEL CHEF

Lubina, langostino tigre negro, cilantro, perejil, cebolla morada, guindilla,
tomate cherry, pepino, wakame, plétano deshidratado, sésamo, yuzu y wasabi.

TARTAR

TARTAR DE SALMON Y MANZANA VERDE

Salmén marinado en salsa tartara, manzana verde, ikura y huevo de cordoniz.

TARTAR DE ATUN Y AGUACATE

Atin marinado en salsa yuzu, aguacate, cebollino, sésamo y huevo de codorniz.

TARTAR DE PEZ MANTEQUILLA Y PEPINO

Pez mantequilla marinado en mostaza y salsa de soja, pepino, mango, sésamo y tobiko.

SASHIMI
ESPECIALIDADES TABERNA

Salmén flameado con teriyaki y sésamo.

MAGURO TATAKI (Blue fin)

Atin flameado con teriyaki y sésamo.

SAKE SUZUKI

Sashimi de salmén y lubina con salsa ponzo, cebollino y tobiko.

SASHIMI NEW STYLE

Sashimi de pez mantequilla flameado con foie gras, salsa teriyaki y tobiko

SASHIMI ICHIRO

Sashimi de salmén flameado, alcaparras, queso parmesano, salsa ichiro, teriyaki y tobiko.

12,90
13,90
14,90
15,90

5,90

10,90

14,90

10,20

12,90

14,90

16,90

18,90

10,20
14,90

12,90

14,90

10 UNIDADES

16,90

10 UNIDADES

14,90

10 UNIDADES

14,90

10 UNIDADES

15,90

10 UNIDADES

FREESTYLE DE
SUSHI'Y SASHIM

FREESTYLE OSAKA (16 PIEZAS)
4 sashimi, 2 gunkan, é uramaki y 4 hots.

FREESTYLE HIROSHIMA (30 PIEZAS) i
10 sashimi mix, 4 gunkan, 2 nigiri, 10 uramaki y 4 hot's

FREESTYLE TOKYO (52 PIEZAS) ’
14 sashimi mix, 6 gunkan, 2 nigiri, 20 uramaki y 10 hot s.

FREESTYLE ESPECIAL GRUPOS (96 PIEZAS) |
20 sashimi mix, 16 gunkan, 4 nigiri, 40 uramaki y 16 hots.

FREESTYLE PREMIUM
SUSHI'Y SASHIMI

FREESTYLE NIGIRI & GUNKAN FUSION (16 piezas)

10 mix de gunkan y 6 mix de nigiri premium.

FREESTYLE NIGIRI & GUNKAN PREMIUM (28 piezas)

10 mix sashimi, 12 mix gunkan y 6 mix nigiri premium.

FREESTYLE GUNKAN PREMIUM (50 piezas)

20 mix sashimi, 12 mix gunkan, & mix nigiri, 8 uramaki y 4 hot's premium.

HOT ROLL sriezas
HOT PHILADELPHIA

Alga nori, arroz, salmén, philadelphia y panko.

HOT CALIFORNIA

Alga nori, arroz, salmén, mango y philadelphia.

HOT SPICY

Alga nori, salmén, langostino empanizado, philadelphia y tobiko.
HOT ICHIRO FUSION

Alga nori, arroz, salmén, langostino cocido, philadelphia y tobiko.
HOT CREPE CRUNCH

Alga crepe, arroz, salmén, langostino cocido y mayonesa japonesa.

U RAMAK| 8 PIEZAS
SALMON AGUACATE

Alga, arroz, salmén, aguacate y sésamo.

ATUM AGUACATE

Alga, arroz, atiin, aguacate y sésamo.

SALMON CALIFORNIA

Alga, arroz, salmén, langostino cocido, pepino y aguacate.

DRAGON FLY

Alga, arroz, salmén tempurizado, pepino, mango, queso crema, salmén flameado por fuera.

FUSION ROL (SIN ALGA)

Arroz, langostino tempurizado, salmén, mayonesa japonesa y tungarachi.
ALCAPONE

Alga, arroz, salmén, mozarela, albahaca, tomate seco cubierto con salmén flameado.
TAMAGOYAKI

Alga tamago (alga de huevo) arroz, salmén, langostino, mayonesa japonesa y tobiko.
KORAL MAKI

Alga de arroz, salmén, atin, pepino, cebolla especial, mango y kimchi.

@ SUSH|

19,90
32,90
54,90

108,20

21,90
36,90

70,00

8,90
9,90
11,90
10,920
11,90
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